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Herkunft

Die weil3e RebsortBronner geht auf das Jahr 1975 zurtck.
Es handelt sich um eine Kreuzung &eyve-Villard 5-276
. X (Riesling x Rulander)) und (Saperavi Severnyi, x Saint
Laurent) des staatlichen Weinbauinstitut Freiburg. Diet&or
T o - ; . zeichnet sich durch eine gute Resistenz gegenatgareund
RO N falschen Mehltau aus. Sie braucht in normalen dahreht

o R S gespritzt zu werden.

Anspriuche an die Lage und Boden (Terroir)

Die Sorte Bronner ahnelt in ihren Ansprichen detenWeil3burgunders. In Kaltern eignen
sich lehmige, Feuchtigkeit zuriickhaltende Bodersdda Bronner Trauben reifen in der Lage
,Lavardi“ auf 450mt Meereshohe. Die Reben wurderdahr 2003 gepflanzt.

Wuchs: Stark und ziemlich aufrecht.

Ertrag

Pro Trieb stehen 2-3 mittelgrol3e, meistens gesatteliTrauben mit
. mittelgroBen Beeren. Fir beste Weinqualitat sollidie
- ~ Stockbelastung 1,2 kg nicht Gberschreiten.

Reifezeitpunkt — Lese

Eine Woche nach WeilRburgunddénde September bis Anfang
Oktober.

Mostgewicht

18,5° -19° KMW (90 - 95 Ochsle), wenn maglich auch dartiber
Wein

Komplexe Aromen erinnern an Honig (Riesling Kreuguaber auch
an Lychee und Grapefruit und an feine Wildkraut&er Wein ist
konzentriert und hat mit schoner Kraft und Fullaeeharmonische
Struktur mit langen Abgang

Hervorragender vollimundiger Aperitiv Wein. Passt gu weil3em
Fleisch und gut gewurzten Fisch. Ideal auch zwatisshen Kiche.
Trinktemperatur

10° bis 12°, im Winter auch bis zu 13°

JULIAN

Zertifizierter Umstellungsbetrieb auf biologisch -6kologischen Weinbau gemaf Art. 8 der EU
Verordnung 2092/91

Weingut Lieselehof, Kardatscherweg 6, Kaltern am See
Tel 0471 965060, Mobil 329 9011593, info@lieselehof.com, www.lieselehof.com




