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   LEPS

Erstmals erwähnt wurde das Wort „Leps“ bald nach der 
Umstellung des Haustrunkes vom Druck- auf den 
Tresterwein nach 1850. Die „Illustrierte Welt“ aus 
Leipzig schrieb 1886 „Über den Weinbau in Südtyrol: 
es wird dort Hauswein (Gesindewein) bereitet, auch 
Piccolo oder Lepps genannt“. 
Der Leps wird aus nicht so zuckerreichen Vernatsch 
Trauben gewonnen. Das Lesegut wird entrappt, 
vermostet und normalerweise auf die Trestern des 
schon vergorenen Weines aufgeschüttet. Manchmal 
wurde in alten Zeiten auch Zucker und Wasser 
dazugerührt, dies ist heute ausgeschlossen.

Weinbeschreibung: freundlicher, bekömmlicher und 
leichter Mittagswein mit nur sehr wenig Alkohol. Als 
Sommerwein, kühl getrunken ideal für die warme 
Jahreszeit. Passt zu allen leichten Speisen der 
mediterranen Küche.

 Alkohol: 10°

Trinktemperatur: 11° bis 13° C
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