Die Sorte Bronner.
Foto: Staatliches Weinbauinstitut Freiburg.

tel bis groB. Der Reifezeitpunkt liegt
zugleich mit bis etwas nach Weil3-
burgunder (siehe die Reifedaten in
der Tabelle). Selbst in der Ebene an
der Laimburg fielen die Gesamtsiu-
rewerte im heiBen Jahr 2003 nicht
stark ab. Daher scheint Bronner auch
fiir die wirmeren Lagen des Siidti-
roler Weinbaugebietes noch eine
geeignete Sorte zu sein. In den ho-
hen Weinbaulagen Siidtirols konnte
Bronner zu etwas griinlichen Weinen
neigen. Zumindest zeigten Erfahrun-
gen in der Schweiz, dass ein guter
Zuckergehalt von mindestens 18,5 bis
19 "KMW fiir entsprechende Wein-
qualitat erforderlich ist und die Sor-
te in Miller Thurgau-Lagen eher ei-
nen zu geringen Reifegrad erreichte.

Bronner weist laut den Angaben des
Zichters und den bisherigen Erfah-
rungen im Anbau eine sehr gute Re-
sistenz gegeniiber der Rebperonos-
pora auf. In den Versuchen an der

Tabelle: Einige Reifedaten.

i Zucker
Lage Meereshihe m Datum °* KMW
Laimburg Ebene 220 16/09/2003 18,7
Laimburg Ebene 220 23/09/2003 19,2
Laimburg Ebene 220 01/09/2004 15,5
Laimburg Ebene 220 08/09/2004 17,2
Laimburg Ebene 220 21/09/2004 17,8
Laimburg Ebene 220 29/09/2004 18,7

Kaltern Lavardi
Kaltern Lavardi
Kaltern Lavardi

Laimburg kam in den letzten Jahren
allerdings auch nie ein ausgepragter
Befallsdruck durch Peronospora auf.
Etwas Vorsicht ist daher angebracht,
auch wenn anzunehmen ist, dass zu-
mindest in den Hanglagen Siidtirols
die Sorte ohne Peronosporabehand-
lungen auskommen wird.

Die Resistenz gegeniiber Oidium
kann auch als gut eingestuft werden,
Bei Oidium ist aber groBe Aufmerk-
samkeit angebracht. Die Erfahrungen
in der Schweiz haben gezeigt, dass
In Extremjahren zwar nur miBiger
Blattbefall, dafiir aber ein betricht-
licher Traubenbefall mit massiven
Folgeschaden aufkommen kann. Vor
allem bei friihem Sichtbarwerden
erster Befallsstellen sind Behandlun-
gen angezeigt, wobei vor allem die
[rauben gut zu benetzen sind. Bej
Oidiumspatbefall am Blatt sind auch
Nacherntebehandlungen mit dem
Gegenspieler Ampelomyces quisqua-
lis angebracht, um die Fruchtkérper-
bildung und den Befallsdruck fiir das
Folgejahr einzudammen. Es ist anzu-
nehmen, dass bei dem sehr starken
Oidiumdruck, der bei uns in vielen
Jahren herrscht, einige Behandlun-
gen erforderlich sein werden.

In den Versuchen an der Laimburg
war kaum Botrytis festzustellen,
Allerdings zeigten die Anbauerfah-
rungen in der Schweiz, dass auch
bei Bronner, vermutlich durch Oidi-
umbefall wahrend der Reife, Risse in
der Beerenschale und nachfolgend
massiv Faulnis aufkommen kénnen.
Daher ist friihzeitig ein vorsichtiges
Freistellen der Trauben angezeigt, so
dass ein schnelles Austrocknen nach
Niederschldagen und eine gut belich-
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tete und somit robuste Beerenschale
gewahrleistet sind.

e Rl A
y E ” (!

Die Sorte Bronner kann aus keller-
technischer Sicht durchaus als eine
Interessante Sorte betrachtet wer-
den. Es handelt sich dabei um eine im
Duft mittelmaBig vielseitige Sorte.
Sie zeigt Aromanoten, die an Kern-
obst und Zitrusfriichte erinnern, hin
und wieder auch unterstiitzt von fei-
nen Pfirsichnoten und Nuancen von
exotischen Friichten. Es handelt sich
um eine tendenziell neutrale Reb-
sorte, also nicht sehr aromatisch, die
fur Biowinzer eine Alternative zum
WeiBburgunder darstellen kann. Im
Mund zeigte die Sorte eine mittlere
Struktur mit einer je nach Standort
mehr oder weniger frischen Siure.
Die sonst fiir interspezifische Reb-
kreuzungen der ersten Generationen
typischen Aromanoten nach Erdbee-
ren oder auch Rhabarber wurden
sensorisch nicht festgestellt. Beziig-
lich der Weininhaltsstoffe zeigt sich
die Sorte unauffillig. Mit je nach
Standort zwischen 12,55% Vol und
12,91% Vol schwankenden Alkohol-
werten, mit Sdurewerten im Wein
zwischen 5,6 gfl und 74 g/l und
reduzierten Extraktwerten zwischen
21,3 g/l und 22,1 g/l kann die Sorte
durchwegs mit WeiBburgunder ver-
glichen werden. Der Methanolgehalt
liegt im fertigen Wein normalerweise
bei ca. 0,02 mI/100 ml Gesamtalko-
hol und somit deutlich unter dem

gesetzlichen Grenzwert von 0,20
ml/100 ml.
oH Wert Gesamtsiure
g/l

3,39 8,3

3,48 1,39

3,16 10,44
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3,16 8,41

3,40 8,01

Der Lieselehof stellt die Flache Lavardi mit 1.200 Bronner Reben dem Landesversuchszentrum Laimburg zur Verfligung




