Der pflegeleichte Tropfen

Weinbau: Siidtiroler
Biobauern kimpfen um die
Anerkennung von Sorten,
die ohne Spritzmittel aus-
kommen. Aber was wird
das fiir ein Wein?

olaris, Chambourcin, Bron-
ner, Johanniter, Prior, Re-
B gent. Namen, die auch
Weinliebhabern kaum bekannt
sein diirften. Manche schmecken
dhnlich wie die bekannten Sor-
ten Cabernet, Burgunder usw.,
manche schmecken ganz an-
ders. Es handelt sich um pilz-
widerstandsfihige Sorten, und
sie sind, wenigstens in Siidti-
rol, noch in der Testphase.

Vor einem Jahr wurde die
»Arbeitsgemeinschaft zur Fér-
derung pilzwiderstandsfihiger
Sorten in Stuidtirol” gegriindet,
bis jetzt hat sie 45 Mitglieder.
Sie kimpfen darum, dass we-
nigstens einige ,,Piwi“-Sorten
erlaubt werden. ,,In Italien ist
keine einzige Piwi-Sorte zu-
gelassen®, sagt Obmann Franz
Pfeifhofer, ,in Deutschland
oder der Schweiz sind es sogar
Qualititsweine.” Die Weinge-
setze auf dem alten Kontinent
sind streng: Was nicht auf der
offiziellen Liste steht, darfnicht
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Verkostung in Frangart: Besser als die bekannten Spitzen?

in die Weinflasche, ist gar kein
Wein. Einzig die Sorte Regent
wird in Siidtirol als Tafelwein
geduldet. ,Die ist mittlerweile
wieder uninteressant, weil sie
zurlickmutiert und wieder ge-
spritzt werden muss”, erklirt
Vizeobmann Werner Moran-
dell.

Die Piwi-Sorten sind die Hoff-
nung der Biobauern. Die tra-
ditionellen Sorten sind hoch-
gezlichtet und deswegen sehr
anfillig fiir Mehltaukrank-
heiten wie Peronospora und
Oidium. Manche Biobauern
behelfen sich mit ,,natiirlichen*
Spritzmitteln wie Schwefel-
Kalk-Briihe oder Kupfer”. Das
ist aufwindig, weil man bei je-
dem Regen spritzen muss, zwei-
tens verseucht man mit Kupfer
den Boden", sagt Morandell.

[n Deutschland und der
Schweiz arbeitet man schon
lange an der Ziichtung von wi-
derstandsfihigen Sorten, zum
Beispiel am staatlichen Wein-
bauinstitut Freiburg, mit dem
,Piwi Stidtirol” zusammenarbei-
tet. Dererste Freiburger Freiland-
versuch siidlich der Alpen findet
derzeitaufMorandells Lieselehof
in Kaltern statt. Ein zweites Ab-
kommen hatermitdem Landes-

versuchszentrum Laimburg.

Ein langer Weg. Eine Ziich-
tung kann auch dreifig Jahre
dauern. Nach der Bliitenkreu-
zung — meistens wird dabei die
europdische vitis vinifera (unsere
traditionellen Sorten) mit resis-
tenten amerikanischen Arten ge-
kreuzt—werden die Pflanzen mit
Mehltau bestiubt. Die, die iiber-
leben, kommen in den Freiland-
versuch. Und wenn sie das Frei-
landklima {iberstehen, miissen
sie erst noch beweisen, ob sie
Wein erbringen, der haltbar
und auch gutist.

Vergangenen Freitag ha-
ben sich die Piwi-Mitglieder in
Frangart zu einer Weinverkos-
tung getroffen, um zu sehen, ob
ihre neuen Sorten die Hoffnung
erfiillen. ,,Wenn die Testphase
gut liuft, wollen wir in Rom
um die Genehmigung der neu-
en Sorten ansuchen®, kiindigt
Obmann Pfeifhofer an. Bei der
Blindverkostung wurden acht
Weifse und dreizehn Rote aufge-
schenkt, darunter auch zwei tra-
ditionell ausgebaute Weine von
bekannten Siidtiroler Kellerei-
en. Bei den Weifden gewann ein
Solaris von Rudi Niedermaier,
Eppan, bei den Roten ein Cham-
bourcin von Paul Spornberger,
Bozen. Ganz unteraufder Rang-
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ordnung fanden sich die ,, Tradi-
tionellen“ wieder, darunter ein
Lagrein von der Bozner Kelle-
rei Egger-Ramer, einer der bes-
ten Vertreter seiner Sorte, wie
auch die anwesenden Verkos-
ter betonten.

Das Ergebnis macht etwas skep-
tisch: Haben sich die ,,Piwi-Bau-
ern” so sehr an den Geschmack
ihrer neuen Sorten gewdhnt,
dass anerkannte Spitzenpro-
dukte so schlecht abschneiden?
Dascheiden sich die Geister. Ein
wtraditioneller” Winzer meinte
bei der Frangarter Verkostung:
»Die bekannten Spitzensorten
wie Cabernet, Merlot usw, sind
krankheitsanfillig, weil sie hoch-

geziichtet sind. Aber genau des-
wegen sind sie auch Spitzensor-
ten.” Die Freiburger haben schon
mehrere Tests durchgefiihrt
und finden, dass die neuen Sor-
ten ,,geschmacklich und quali-
tativim Bereich der vorhande-
nen Standardvergleichssorten®
liegen. ,,Der Verkauf von Wei-
nenaus pilzresistenten Rebsor-
ten ist weniger durch die Quali-
titals durch fehlendes Marketing
limitiert.”

Einen messbaren Unter-
schied wird es demnichst ge-
ben. Werner Morandell will
in Truden, auf der Rekordhé-
he von 1.100 Metern , ein paar
Reben Solaris setzen: ,,Es wird
Oktober werden, aber sie wer-
den reifen.”
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